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Frohstuck

Breakfast

Laugenbrezel 2,30 €
Laugen-Butterbrezel 2,80 €
Paar Weif3wurst' 7,50 €

mit Handlmaier siB3em Senf
und Laugenbrezel

—— KENNEN SIE SCHON
DIE FOHR GENUSSMANUFAKTUR?

Leckeres Essen im Glas fUr die ganze Familie
wenn‘s mal schnell gehen muss.
Alles von Profis mit viel Liebe gekocht!

——  www.foehr-genussmanufaktur.de




Vorspeisen / kleine Speisen

Starters

Gazpacho Andaluz,
mit gebratener Garnele
und Focaccia Chip

Vitello Tonnato
Rosa Kalbfleisch an cremiger Thunfischsof3e
und gebackenen Kapern

Burrata vom Buffel
auf bunten Tomaten mit Tomami Balsamico
und Rucola an Olivendl

Gebeiztes argentinisches Roastbeef
an Dijonnaise sowie Senfkaviar
und gepickelten Radischen und Blumenkohl

Salate
Salads

Kleiner SeeSalat mit Chicorée, Croutons,
Gurken, Sprossen und Tomaten
an Feigensenf-Dressing >4

Grof3er SeeSalat mit Chicorée, Croutons,
Gurken, Sprossen und Tomaten
an Feigensenf-Dressing >4

mit Rinderfiletstreifen
mit gepickeltem Gemuse

mit karamellisiertem Ziegenkdse
und Papaya Mango Chutney

Inklusivpreise

7,80 €

14,80 €

15,90 €

16,70 €

7,50 €

9,90 €

2190 €
16,90 €
15,80 €

1 unter Schutzatmosphire verpackt | 3 Antioxidation | 4 Verdickungsmittel
5 mit Geschmacksverstirker 13 Aromastoffe | 20 mit Sduerungsmittel(n) | 21 mit Koffein



Hauptgang
Main dish

Argentinisches Rinderhiftsteak (2509)
auf BlumenkohlpUree mit Grillgemise
und Schalottensof3e

Chicken Ceasar Burger
mit Maishéhnchenbrust, Romanasalat, Bacon,

29,80 €

19,90 €

Parmesan Chip und Sofde sowie gepickeltes GemUse

Brauhaus-Schnitzel vom Strohschwein
mit Preiselbeeren
und Pommes Frites

Geschmorte Rinderbdckle
in Portwein Zwiebelsofde mit WurzelgemUse
und Pastinaken-Kartoffelcreme

Sous Vide gegarte Maishdhnchenbrust
auf getrUffeltem Bramata, Thymian Jus
und mini Ratatouille GemUse

Gebratenes Zanderfilet mit knuspriger Haut
auf bunten Balsamico Linsen
und Gartenkrauter-Schaum

Marinierter Krauter Wolfsbarsch
auf Limonen-Weiweinrisotto
mit grunem Spargel und Curryschaum

Tagliatelle al Puttanesca
an wirziger Tomatensofie mit Oliven,
Kapern, Sardellen und frittiertem Rucola

Tagliatelle in Pesto Calabrese
mit grunem Spargel, mini Ratatouille GemUse
und Burrata vom Buffel

Cremiges Curry Kokos Bramata
mit gegrilltem GemUse
und Curryschaum

17,80 €
20,60 €
24,80 €
24,90 €
26,40 €
16,80 €

7

18,80 €
v

14,80 €
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Dessert
Dessert

Apfelstrudel 2.0 im Glas
Bodensee Apfelkompott mit Zimtmousse

und Vanilleschaum unter knusprigem Kataif-Teig

Kaiserschmarrn mit Rosinen
in Zucker karamellisiert
mit Marillen- oder Zwetschgenroster

Schwarzwadlder Kirsch
Schokoladen Brownie mit flussigem Kern
auf Kirschkompott, Sahne und Kirschsorbet

Crema Catalana unter der Zuckerkruste
mit Mojito Fruchtsalat
und Premium Ice Cream

Eiskaffee mit Schlagsahne
und Premium Ice Cream

Eisschokolade mit Schlagsahne
und Premium Ice Cream

Sanfter Engel mit Schlagsahne,
Premium Ice Cream und Orangensaft

Affogato
doppelter Espresso mit Premium Ice Cream

Inklusivpreise

7,90 €

9,90 €

8,90 €

7.90 €

6,50 €

6,50 €

6,50 €

5,30 €

1 unter Schutzatmosphire verpackt | 3 Antioxidation | 4 Verdickungsmittel
5 mit Geschmacksverstirker 13 Aromastoffe | 20 mit Sduerungsmittel(n) | 21 mit Koffein



Getrdanke

Beverage

Aperitif

Glas Secco - weif 0,10l
Champagner Laurent Perrier 0,375l

Lillet Wild Berry
Lustau Vermut Rosé & Tonic
Aperol Sprizz -

Hugo

Sandemann Sherry - medium / dry 5cl
Campari Orange / Soda / Maracuja®™ 6cl
Martini Bianco 6cl

Heif3getranke Coffee & Hot Chocolate

Kaffee Creme?
Cappuccino, Milchkaffee %
Koffeinfreier Kaffee
Latte Macchiato %
Espresso 7

Doppelter Espresso %
Heif3e Schokolade

Ronnefeldt Tee - Tasse
verschiedene Sorten

Spirituosen

spirits 2cl
Plantation 3 Stars Rum 390 €
Mare Gin 5,20 €
Jack Daniel‘s Whisky 4.80 €
Carlos | Cognac 4,80 €
Nonino Lo Chardonnay Grappa 4,60 €
Williams klar Senft 460 €
Mirabelle Senft 4,60 €
Bodensee Haselnuss Steinhauser 5,50 €
Bodensee Williams Steinhauser 5,50 €
Averna 3,90 €
Jagermeister 390 €
Ramazzotti 3,90 €

Sie haben nicht
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3,60 €
3,80 €
3,60 €
3,80 €
2,60 €
3,90 €
3,90 €

3,80 €

4cl

4,60 €
8,90 €
6,70 €
6,70 €
6,80 €
7,90 €
7,90 €
8,80 €
8,80 €
4,60 €
4,60 €
4,60 €

das passende Schnépschen gefunden?

Dann sprechen Sie uns an!

Inklusivpreise

1 unter Schutzatmosphére verpackt | 2 mit Farbstoff | 13 Aromastoffe

16 enthilt Siflungsmittel | 21 mit Koffein



Aperol Sprizz
7,20 €

Lillet Wild Berry
7,20 €

Lustau Vermut
Rosé Tonic
7,20 €




Getrdanke

Alkoholfreie Getranke

Kl. Saftschorle - freie Saftwahl
Saftschorle - freie Saftwahl
Naturtrober Apfelsaft
Orangensaft | Tomatensaft
Maracuja - Nektar
Johannisbeer - Nektar
Tafelwasser | Stilles Wasser
Tafelwasser | Stilles Wasser
Tafelwasser | Stilles Wasser
CO'O 1,2,16, 21 | Spezi 1,2,16, 21

COIO 152,16 5:21 | Spezi 1,2,16, 21
Orangenlimo '| Zitronenlimo
Orangenlimo '| Zitronenlimo
Fritz Cola Zuckerfrei 2% 2
Bitter Lemon | Tonic Water
Red Bul| 212

Hausgemachte Limonade
Himbeer - Zitrone

Himbeer - Rosmarin

Limette - Ingwer - Minze
Biere

Leibinger Pils

Leibinger Pils

Leibinger Zeppelin Bier
Leibinger Hefeweizen Hell
Leibinger Hefeweizen alkoholfrei
Farny Kristallweizen

Radler | Russ | Cola Weizen *2 2
Radler | Russ | Cola Weizen *2% 2

Leibinger Pils alkoholfrei

Inklusivpreise

1 unter Schutzatmosphére verpackt | 2 mit Farbstoff | 13 Aromastoffe

0,30l
0,50l
0,30l
0,20l
0,20I
0,20l
0,20I
0,50l
0,75l
0,30l
0,50l
0,30l
0,50l
0,20l
0,20l
0,25l

0,50l
0,50l
0,50l

0,30l
0,50l

0,50l
0,50l
0,50l
0,50l

0,30l
0,50l

0,33l

16 enthilt Siflungsmittel | 21 mit Koffein

550.€
4,30 €
3,50 €
3,40 €
3,40 €
3,40 €
2:70.€
3,80 €
5,50 €
3,90€
4,30 €
3,40 €
4,10 €
5.90.€
3,50 €
4,60 €

6,70 €
6,70 €
6,70 €

3,60 €
4,60 €

4,60 €
4,60 €
4,60 €
4,60 €

3,60 €
4,60 €

3,60 €
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Offene Weine
Wine by the glass

Aus der 0,75l Flasche (Spitzenqualitat) in 0,25 |

From the bottle

Weif3
Riesling QW trocken BIO
Wwittmann - Rheinhessen

Scaia Bianca Veneto IGT
Tenuta Sant Antonio - Venetien

Rosé
Kress Rosé QW trocken
Weingut Kress - Bodensee

Studio by Miraval Rosé IGP Méditerranée
Perrin - Provence (Angelina Jolie & Prad Pitt)

Rot
Clauf3 Spatburgunder
Weingut Clauf3 - Deutschland

Contur Cuvee
Dr. Baumann - Deutschland

Weinschorle
weif3 oder rot vom Qualitatswein

Gerne beraten wir Sie

mit regionaler und

an unserem Weinschrank

internationaler Auswahl

8,90 €

8,60 €

6,80 €

9,50 €

8,90 €

8,90 €

4,90 €




ZEPPELIN

Die schonste Art zu fliegen

c Kabine: Cockpit mit modernster
Avionik und Fly-by-Wire-Flug-
steuerung, Toilette, grofden
Panoramafenstern und Platz fur
12 bzw. 14 Passagiere.

e Starre Innenstruktur: aus Alu-
minium- und Karbonfachwerk-
tragern, Gewicht ca. 1 t, daran
werden alle wichtigen Kompo-
nenten befestigt.

e Frontantrieb: der Quertréger 5
verbindet die 2 schwenkbaren
Schubvektoreinheiten und enthalt

die dazugehoérenden Kraftstoff-
tanks.

o Heckfahrwerk

e Karbon-Leitwerksterne

e Hiille: der Zeppelin NT hat ein

Gesamtvolumen von 8.425 m?3
und ist geflllt mit unbrennbarem
Helium. Das Traggas steht unter
einem leichten Uberdruck von

5 Millibar. Die Hille wiegt ca. 1t
und besteht aus einem reif¢festen
3-Schicht-Laminat. Der Druck-
ausgleich erfolgt Uber interne
Luftkammern (Ballonetts).

0 Leitwerk: das Y-Leitwerk aus

Kohlefaserverbundwerkstoffen
wird an den Karbon-Leitwerk-
sternen (5) befestigt.

e Heckantrieb: schwenkbare

Schubvektoreinheit mit seitlichem
Steuerpropeller. Der Seiten-
propeller ist gekoppelt mit dem
Seitenruder.

— |
—

LZ NTO7-101

Technische Daten

Maf3e

Lange 75 m

Max. Breite 19,5 m

Hohe 17,4 m
Hollenvolumen 8.425 m3

Gondel

Sitzplatze 14 + 2
Kabinenvolumen 29 m3
Kabinenlédnge 10,7 m

3 x Textron Lycoming & 147 kW

Max. Geschwindigkeit 125 km/h

Masse
Max. Abflugmasse 8.050 kg
Nutzlast 1.900 kg

Antrieb

10-360 200 PS
Flugleistung
Reichweite 1.000 km

Max. Flughdhe 3.000 m
Max. Flugdauer ca. 22 h




—— Restaurant | Bar | Lounge =
Zeppelin Hangar FN q
Messestrafie 132
88045 Friedrichshafen
07541700 58 68
— www.zeppelin-hangar-fn.de—




